“Antipasti”

“Souffl¢ di zucching con crema di
parmigiano”

“Quaglie all’aceto balsamico su insalatina
Jfresca ”

“Carpaccio di carne salada con rasticacio

¢ olio gxtravergineg d’oliva del Garda”

“Noisgtfes ecroccanti di formaggio nostrano

con vellutata di pera ”

“Selezione di salumi”™

“Primi Piatti”

“Ravioli di faleggio con asparagi
spadgellatl’

“dpaghetti con pomodoro fresco, basilico
¢ profumo di fartufo bianco’

“Risotfo manfecalto alle ortiche®

“Tagliolini con pesto di radicchio trevisano

g eaprino”

“@nocchi di polenta serviti con raga di
campagna”

€

1

1

10

1

10

12

1

12

12

12

“Ristoranteg Tre drehi”

Il nostro Mena

“Venite a scoprirg la bonta della nostra cucina...”

Per prenotazioni tglgfonarg al numero :

0364900621

“Si organizzano anchg banchetti

per ogni tipo di occasiong”

Visita il nostro sito:
www.ristorantgtrearehi.it

‘@econdi Pialti”

“bombetto di eervo alla griglia con
polenta fresca ~

“Costolette d'agnello al mirfo
con puntarelle di cicoria salfate”’

“ Filetto di manzo St Georsge al pepe verde
con spinaci al burro”

“Pettfo di faraona alle amarene
con verdare al vapore”

“Afrrosto di maialino con patlafe saltate”

“Orologio di formaggi con mostardg ¢
miglg”

“Dessert”
“Semifreddo al ram”
“Pegustazione di panna cofta”

“oformatino di gelafo alla noce con salsa
al passion fraif’

“Créme brdlée”

“Tortino di ecioecolato con gelato
alla menta”
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